Salzburger Jagerschaft,
5451 Tenneck ¢+ Pass-Lueg-Stralie 8
Tel.: 06468/39922 + Fax: 06468/39922-20
info@sbg-jaegerschaft.at «+ www.sbg-jaegerschaft.at

Hirsch- oder Rehspiel3chen Fdrster-Art

Man nehme:

500 g Wildfleisch (Schlogel)

4EL Ol

4 EL Rotwein

je 1 TL Pfefferkdrner, Rosmarin, Thymian

400 g frische Champignons, 2 Zwiebeln, 4 Scheiben Speck, etwas sif3e und saure Sahne

Zubereitung:

Fleisch in 2 cm groRe Stiicke schneiden und mit den Gewiirzen, Ol und Rotwein einige Stunden
marinieren, Pilze putzen, Zwiebel fein schneiden. Fleisch abwechselnd mit Speck auf SpielRchen
stecken und ringsum ca. 8 Min. in Butter braten, herausnehmen. Zwiebel in Bratenriickstand
2 Min. mitrosten. Die Champignons dazugeben und mit Sahne aufgiel3en. Eventuell leicht bin-

den.



